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CHOCOLAT PRALINE-SNICKERS
Préparation : 15 mn Kréchauﬁez volre foura 176 °C. ¢
Cuisson : 25 mn feu doux, faites fondre [e beurre
ol MA- Pour 6 personnes avec les morceaux de chocolat.
’ = 6 Snickers Ajoutez-y les eeufs, mélangez
sé’“M" o «200 g de chocolat praliné  bien, puls incorporez le sucre
caonomall an patissier et la farine. ‘5
\. ¢ ie & g-‘ « 50 g de chocolat blanc Versez la préparation dans un plaj.
patissier - Coupez les Snickers en 4 et = =y |
% &mmbﬁ b\’ « 150 g de sucre en poudre enfoncez-les dans la pate: i
n “' s f‘“"‘ « 100 g de farine Faites cufre 26 mn environ: '

« 150 g de beurre Loissez refroidir avani de découp"r‘-
=3 ceufs en eares, 1



